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V en Mol.L-".min"" %

enzymatique dépend du nombre de sites disponibles

Vm en Mol.L'.min"

Ex : hydrolases ; S + E + n(H,0) =< P+ E + (n-1)(H,0), eauenexces => S+E<—>P+E

[P] 4 Tendance V=0, [S]=0, fin de la réaction
L)
V<Vi
V=Vi
V en Mol.L-".min"
H[SO] = concentration initiale temps g

Le meilleur paramétre de suivi de la réaction est
Vi car dés que E est active [S] diminue et V aussi
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Pour un organisme augmenter [E] permet
d'accélérer la production d'un métabolite
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Inhibition par le produit
Ex : Maltose sur Amylase
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L'inhibition par le produit s'explique par une
compétition pour I'ocupation du site.
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Température et pH modifient I'activité enzymatique principalement en modifiant les charges des radicaux ionisables
des acides aminés (modification de la conformation de I'enzyme), ou en provoquant la formation de liaisons
covalentes (dénaturation irréversible ; coagulation)

www.labsvt.fr


http://www.labsvt.fr/

o
o

Pepsine

-

o

o
>

Cholinestérase

Activité enzymatique en % de Vmax

Activité enzymatique en % de Vmax

DUODENUNL

OESOPHAGE

ESTOMAC

Jed

Equation de Michaelis-Menten-Henri (1913), une hyperbole.
Pour différentes enzymes .V, plus faible si K plus grand

Vm x [S ]

Km + [S ]

2 hypotheéses
a- pas de réaction inverse

b- état stationnaire du complexe E~S
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